BOLLINIS .
ylanadans ann’ g
MENU 1:

Roget luks m. rejer, kaviar, dilddressing og brod
Argenti

Serveres m/hvidlogsdressing og salsa
Saltimbocea Alla Romana
(alvefilet med parmaskinke,

salvie og hvidvi e)
FORRET:  Kampe rz’er i hvidlog og m”t

HOVEDRET:  Oksemorbrad m. Karl Johan svampesauce 9.
I

NG D
FORRET:  Carpaccio

(Oksemorbrad i tynde skiver med rucola og parmasan

ost,
HOVEDRET:  Sotungefilet med Karl Johan svampe sauce f99 -
I

Vi arrangerer fodselsdage, bryllup og konfirmation m.m.
helt op til 130 pers. Ogsi mad ud af huset

@Dstergade 26 - 3600 Frederikssund Ati :
Ab tider:
TIf 47 38 39 29 - Egen P-plads Corto ot 1202

www.bollinis.dk Fre. & lor. kl. 12-23




